










GIORGI 1870

TOP ZERO
SPUMANTE
METODO CLASSICO DOCG

UVE:
Pinot Nero

CARATTERISTICHE
ORGANOLETTICHE:
Visive:
Giallo paglierino, con riflessi 
dorati, perlage fine e persistente.
Olfattive:
Un bouquet complesso ed 
elegante con note di fiori bianchi 
e mela renetta.
Gustative:
Equilibrato ed elegante dal 
finale sapido.

AFFINAMENTO:
circa 48 mesi

GRADAZIONE ALCOLICA:
12,5% vol
FORMATO: cl 75 - 150

ANTONIO GIORGI
SPUMANTE
METODO CLASSICO DOCG
UVE:
Pinot Nero provenienti dalle zone più vocate, site 
nei comuni di Montecalvo Versiggia, S. Maria Della 
Versa, Rocca De' Giorgi, ad un'altitudine che va dai 
250 ai 400 metri in Terreni calcarei argillosi. 

caratteristiche
organolettiche:

Visive:
Colore paglierino intenso, con riflessi dorati, con 
perlage fine, abbondante e di ottima persistenza

Olfattive:
Bouquet ampio, carezzevole e lungo, con 
reminiscenza di salvia, menta, albicocca e vaniglia

Gustative:
Secco, armonico, ricco e vellutato, nerbo vivido in 
stoffa fine e lunga 

AFFINAMENTO: circa 120 mesi

GRADAZIONE ALCOLICA:
12,5% vol

FORMATO: cl 75 - 150

GIANFRANCO GIORGI
SPUMANTE
METODO CLASSICO V.S.Q.
UVE:
Pinot Nero provenienti dalle zone più vocate, site 
nei comuni di Montecalvo Versiggia, S. Maria Della 
Versa, Rocca De' Giorgi, ad un'altitudine che va dai 
250 ai 400 metri in Terreni calcarei argillosi. 

caratteristiche
organolettiche:

Visive:
Colore paglierino intenso, con riflessi dorati, con 
perlage fine, abbondante e di ottima persistenza

Olfattive:
Bouquet ampio con reminiscenza di salvia, 
albicocca e vaniglia

Gustative:
Armonico, ricco e vellutato.

AFFINAMENTO: circa 50 mesi

GRADAZIONE ALCOLICA:
12,5% vol

FORMATO: cl 75 - 150



GIORGI 1870
SPUMANTE
METODO CLASSICO DOCG

UVE:
Pinot Nero provenienti dalle zone più vocate, site 
nei comuni di Montecalvo Versiggia, S. Maria Della 
Versa, Rocca De' Giorgi, ad un'altitudine che va dai 
250 ai 400 metri in Terreni calcarei argillosi. 

caratteristiche
organolettiche:

Visive:
Colore paglierino intenso, con riflessi dorati, con 
perlage fine, abbondante e di ottima persistenza

Olfattive:
Bouquet ampio, con reminiscenza di salvia, 
albicocca e vaniglia

Gustative:
Secco, armonico, ricco e vellutato.

AFFINAMENTO: circa 50 mesi

GRADAZIONE ALCOLICA:
12,5% vol

FORMATO: cl 75 - 150

GIORGI 1870 Rosè
SPUMANTE
METODO CLASSICO VSQ

UVE:
Pinot Nero provenienti dalle zone più vocate, site nei 
comuni di Montecalvo Versiggia, S. Maria Della Versa, 
Rocca De' Giorgi, ad un'altitudine che va dai 250 ai 
400 metri in Terreni calcarei argillosi. 

caratteristiche
organolettiche:

Visive:
Colore rosa con riflessi ambrati, perlage fine e 
persistente

Olfattive:
Bouquet ampio, persitente ed elegante, con spiccate 
note di frutta fresca, ciliegia, arancia e vaniglia.

Gustative:
Secco, armonico e vellutato.

AFFINAMENTO: circa 30 mesi

GRADAZIONE ALCOLICA:
12,5% vol

FORMATO: cl 75
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ROSA NERA
BARBERA
PROVINCIA DI PAVIA IGT

UVE: Barbera

CARATTERISTICHE
ORGANOLETTICHE:

VISIVE:
Colore rosso intenso.

OLFATTIVE:
Profumo di ciliegia matura e frutti di bosco.

GUSTATIVE:
Equilibrato, vellutato persistente.

TEMPERATURA DI SERVIZIO:
18° - 20°C.

GRADAZIONE
ALCOLICA: 12,5% vol

FORMATO: cl 75

ROSA NERA
PINOT GRIGIO
PROVINCIA DI PAVIA IGT

UVE: Pinot Grigio

CARATTERISTICHE
ORGANOLETTICHE:

VISIVE:
Colore paglierino intenso, con riflessi dorati.

OLFATTIVE:
Intenso, fine, dal sentore fruttato composto.

GUSTATIVE:
Avvolgente, equilibrato, di buona persistenza.

TEMPERATURA DI SERVIZIO:
8° - 10°C.

GRADAZIONE
ALCOLICA: 12,5% vol

FORMATO: cl 75


















