Kiso Melotti

La passione di una famiglia

L’ Azienda Agricola Melotti € un’impresa a gestione famigliare che dal 1986 si
€ specializzata nella produzione di Riso Vialone Nano e Riso Carnaroli,
pregiate varieta che la famiglia coltiva sui propri terreni di Isola della Scala,
seguendone ogni singola fase fino alla lavorazione e vendita, diventando un
vero esempio italiano di filiera corta.

Da qualche anno la famiglia propone, oltre a numerose Specialita a base di
Riso, anche i propri Risi Speciali: Riso Nero Beppino, Riso Lilla, Riso Rosso
Rosetta e il Riso Mandello. Prodotto di nicchia & il Riso Essiccato al Sole i cui
chicchi vengono essiccati naturalmente sotto il sole come si faceva una volta
sull'aia delle grandi corti rurali.

Riso Melotti, per la sua qualita e artigianalita, viene utilizzato dai migliori chef
italiani e non solo e venduto nelle piu prestigiose gastronomie, escludendo
per politica aziendale la vendita nella Grande Distribuzione Organizzata.

Nel 2002 e stata aperta una Risotteria nel cuore di Isola della Scala, un pic-
colo ristorante che propone cucina interamente a base di riso con un’ ampia
scelta di risotti veronesi e veneti, abbinati a ottimi vini del territorio.

Dal 2005 la nostra azienda agricola € anche Fattoria Didattica ovvero € aperta
ai gruppi di scolaresche e adulti che vogliono scoprire il mondo del riso dalla
coltivazione al confezionamento finale, attraverso un percorso guidato da
filmati e visite all'interno dell'azienda.

Il 1 Giugno 2013 l'iniziativa di aprire una seconda Risotteria si € estesa oltreo-
ceano, dando inizio ad una nuova esperienza nel quartiere vivace e di tenden-
za dell’East Village a New York. Il locale riprende lo stile rustico della Risotte- -
ria di Isola della Scala, proponendo un menu completamente gluten free. 7‘)\’
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Da Febbraio 2017 la famiglia ha voluto puntare alla capitale italiana, aprendo ! e
una terza Risotteria Melotti nel pieno centro storico di Roma. A pochi passi
da Piazza Navona é possibile degustare un'ampia selezione di antipasti, risotti
e dolci fatti con farina di riso. | romani, come i turisti, sono letteralmente con-
quistati! Inoltre da Luglio 2021 siamo anche a due passi dal Duomo di Santa
Maria del Fiore, in via dei Servi 65 r nella meravigliosa Firenze.

Con questo grande progetto la famiglia Melotti intende non solo esportare il
riso di propria produzione, ma trasmettere la tradizione e la cultura gastro-
nomica italiana e veronese.www.risotteriamelotti.com

Visita il nostro sito www.melotti.it
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Le nostre varieta di riso

Riso Vialone Nano Lavorato

Coltivato dall’Azienda Agricola Melotti Giuseppe, lavorato e confezionato con siste-
mi artigianali. Il Vialone Nano € una varieta tipica del territorio veronese. Grazie
alla lavorazione artigianale, i chicchi mantengono il caratteristico color avorio.

Modalita d’uso: ideale per la preparazione di risotti mantecati poiché rilascia ab-
bondante amido durante la cottura.

Tempo di cottura: 16-18 minuti

Confezione disponibile da 1Kg , 5Kg e 500g
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Riso Vialone Nano Semilavorato
Coltivato dall’Azienda Agricola Melotti Giuseppe, lavorato e confezionato con siste-
mi artigianali. Il Vialone Nano € una varieta tipica del territorio veronese. Grazie

alla lieve lavorazione, conserva parte delle fibre e risulta un riso ricco di vitamine e
proteine.

Modalita d’uso: ideale per risotti sgranati e gustosi, grazie all'ottima tenuta in
cottura. Ideale anche per paelle e cotture pilaf.
Tempo di cottura: 20-22 minuti

Confezione disponibile da 1Kg e da 5Kg

Riso Vialone Nano Integrale
Coltivato dall’Azienda Agricola Melotti Giuseppe, lavorato e confezionato con siste-

mi artigianali. Grazie alla primaria lavorazione, rimane un riso integro dal punto di
vista nutrizionale. E ricco di fibre e con un basso contenuto glicemico.

Modalita d’uso: ideale per zuppe, insalate di riso, timballi e risotti vegetariani.

Tempo di cottura: 50-60 minuti
Confezione disponibile da 1Kg

Confezione da 1kg

Riso Nano Vialone Veronese I.G.P.

Il prestigioso marchio I.G.P. (Indicazione Geografica Protetta) e garanzia delle ec-
cellenti qualita di questo riso, che viene prodotto rispettando rigorose regole di

coltivazione e lavorazione, raccolte in un disciplinare approvato dalla Comunita
Europea.

Modalita d’uso: ideale per la preparazione di risotti mantecati.
Tempo di cottura: 16-18 minuti
Confezione disponibile da 1Kg e da 500g

Riso Vialone Nano Novello
Coltivato dall’Azienda Agricola Melotti Giuseppe, il Riso Vialone Nano Novello na-

sce da terreni riposati. E quindi un riso di qualitad e gusto eccellenti, con elevate
caratteristiche nutrizionali. Lavorato e confezionato con sistemi artigianali.

Modalita d’uso: ideale per risotti mantecati poiché rilascia abbondante amido du-
rante la cottura.

Tempo di cottura: 16-18 minuti
Confezione disponibile da 1Kg
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Le nostre varieta di riso

Riso Carnaroli
Coltivato dall’Azienda Agricola Melotti Giuseppe, lavorato e confezionato con siste-
mi artigianali. E considerato una delle migliori varieta di riso per risotti.

Modalita d’uso: ideale per risotti sgranati e insalate di riso poiché rilascia poco ami-
do ed ha un'ottima tenuta in cottura.

Tempo di cottura: 17-19 minuti

Confezione disponibile da 1Kg e da 500g

Riso Arborio

Coltivato dall’Azienda Agricola Melotti Giuseppe, lavorato e confezionato con siste-
mi artigianali.ll Riso Arborio assieme al Riso Vialone Nano e Carnaroli & considerata
una delle migliori varieta italiane di Riso.

Modalita d’uso: |deale per risotti e minestre di riso, rilascia molto amido.
Tempo di cottura: 16-18 minuti

Confezione disponibile da 1Kg

Riso Vialone Nano Essiccato al Sole—SELEZIONE PREGIATA
Steso ed essiccato naturalmente al sole per due settimane, secondo un'antica tec-
nica agricola che conferisce al chicco una maggiore consistenza ed un'ottima tenu-

I " CGL(/T ta di cottura.
LS’S% /){€ = Modalita d’uso: ideale per la preparazione di risotti sgranati e/o mantecati.
/ *‘ Tempo di cottura: 16-18 minuti
: ) Confezione disponibile da 1Kg

\ j RISO Muoj

Riso Mandello—SELEZIONE PREGIATA
ESCLUSIVO DELLA FAMIGLIA MELOTTI...
Questo riso prende il nome dai pregiati terreni sui quali e stato coltivato per la pri-

ma volta ad Isola della Scala. | suoi chicchi si presentano particolarmente grandi e
Mand g{[D ricchi di amido con un'ottima capacita di assorbimento dei condimenti, & ideale per
hR & risotti gustosi.

3 Modalita d’uso: ideale per risotti mantecati.

Tempo di cottura: 17-19 minuti

Confezione dispinibile da 1Kg

Riso Nero Beppino—SELEZIONE PREGIATA
Il Nero Beppino ¢ il riso esclusivo della Famiglia Melotti. Si tratta di un riso integrale
nero e molto profumato, ricco di fibre e sostanze nutrienti e antiossidanti.

Modalita d’uso: ideale per la preparazione di timballi, contorni e piatti esclusivi a
7 base di pesce e verdure.

ern
Tempo di cottura: 50-60 minuti
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‘ Confezione disponibile da 500g
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Le nostre varieta di riso

Riso Rosso Rosetta—SELEZIONE PREGIATA
Il Rosso Rosetta € il riso esclusivo della Famiglia Melotti. Si tratta di un riso inte-
grale aromatico e dal sapore dolce, ricco di fibre, antiossidanti e sali minerali.

Modalita d’uso: ideale per la preparazione di timballi, contorni e insalate a base di
verdure e legumi, ottimo ingrediente anche per zuppe e minestre.
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1 I h Tempo di cottura: 40-50 minuti
E ‘ "/4;"3? Confezione disponibile da 500g
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Riso Lilla—SELEZIONE PREGIATA

Un chicco dal colore lilla, molto profumato e ricco di fibre , che deriva dalla lavo-
razione del pregiato riso Nero Beppino.

Modalita d’uso: Ideale per la preparazione di piatti esclusivi a base di pesce,
formaggi e verdure.

Tempo di cottura: 17-19 minuti
Confezione disponibile da 500g
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Kisi Londiti

Preparati artigianali a base di Riso Vialone Nano e verdure disidratate, senza conservanti aggiunti.
Al riso coltivato dalla Famiglia Melotti vengono mescolate le verdure disidratate in modo natura-
le, con sistema ad aria a freddo il quale mantiene inalterati aroma, colorazione e struttura del prodot-
to. Gli ingredienti utilizzati sono naturali e sani. Una soluzione pratica e veloce per le vostre ricette.

Riso e Radicchiv
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Riso e Funghi - preparato per risotto

Preparato artigianale con Riso Vialone Nano, coltivato esclusivamente dalla Fami-
glia Melotti, e verdure disidratate ad aria a freddo, un sistema che mantiene inalte-
rati aroma, colorazione e struttura del prodotto. Una nuova idea tutta da gustare!

Modalita d'uso: portare ad ebollizione 800 ml di acqua salata o brodo, versare il con-
tenuto del vasetto e lasciar cuocere. Mantecare alla fine con una noce di burro e gra-
na padano (consigliato per 3 persone).

Tempo di cottura: 16 - 18 minuti

Ingredienti: riso Vialone Nano, funghi disidratati 4,5%, verdure per brodo (sedano,
carota, cipolla).

Confezione disponibile da 320g

Riso e Peperoni - preparato per risotto

Preparato artigianale con Riso Vialone Nano, coltivato esclusivamente dalla Fami-
glia Melotti, e verdure disidratate ad aria a freddo, un sistema che mantiene inalte-
rati aroma, colorazione e struttura del prodotto. Una nuova idea tutta da gustare!

Modalita d'uso: portare ad ebollizione 800 ml di acqua salata o brodo, versare il con-
tenuto del vasetto e lasciar cuocere. Mantecare alla fine con una noce di burro e gra-
na padano (consigliato per 3 persone).

Tempo di cottura: 16 - 18 minuti

Ingredienti: riso Vialone Nano, peperoni disidratati 4,5%, verdure per brodo (sedano,
carota, cipolla).

Confezione disponibile da 320g

Riso e Radicchio - preparato per risotto

Preparato artigianale con Riso Vialone Nano, coltivato esclusivamente dalla Fa-
miglia Melotti, e verdure disidratate ad aria a freddo, un sistema che mantiene inal-
terati aroma, colorazione e struttura del prodotto. Una nuova idea tutta da gustare!

Modalita d'uso: portare ad ebollizione 800 ml di acqua salata o brodo, versare il con-
tenuto del vasetto e lasciar cuocere. Mantecare alla fine con una noce di burro e gra-
na padano (consigliato per 3 persone).

Tempo di cottura: 16 - 18 minuti

Ingredienti: riso Vialone Nano, radicchio disidratato 4,5%, verdure per brodo (sedano,
carota, cipolla).

Confezione disponibile da 310g
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Riso e Asparagi

Riso e Zafferant
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Kisi Londiti

Riso e Tartufo - preparato per risotto

Preparato artigianale con Riso Vialone Nano, coltivato esclusivamente dalla Fami-
glia Melotti, e tartufo nero liofilizzato, ottenuto tramite un processo che mantiene
inalterate le sue proprieta e il suo aroma. Una nuova idea tutta da gustare!

Modalita d'uso: nel vasetto sono contenuti tutti gli ingredienti necessari, Riso e condi-
mento, per cucinare il tuo risotto velocemente senza alcuna preparazione.

Tempo di cottura: 12- 13 minuti
Ingredienti: riso Vialone Nano, Tartufo Nero liofilizzato e aroma al Tartufo

Confezione disponibile da 305g

Riso e Asparagi- preparato per risotto

Preparato artigianale con Riso Vialone Nano, coltivato esclusivamente dalla Fami-
glia Melotti, e verdure disidratate a basse temperature, un sistema che mantiene
inalterati aroma, colorazione e struttura del prodotto. Una nuova idea tutta da gusta-
re!

Modalita d'uso: nel vasetto sono contenuti tutti gli ingredienti necessari, Riso, verdure
per brodo e condimento, per cucinare il tuo risotto velocemente senza alcuna prepa-
razione.

Tempo di cottura: 12 - 13 minuti

Ingredienti: riso Vialone Nano, Asparagi disidratati, verdure per brodo (sedano, caro-
ta, cipolla)

Confezione disponibile da 320g

Riso e Zafferano - preparato per risotto

Preparato artigianale con Riso Vialone Nano, coltivato esclusivamente dalla Fa-
miglia Melotti, e Zafferano puro in stimmi, essiccato a temperatura controllata e
non tostato per preservarne I'aroma caratteristico. Una nuova idea tutta da gustare!

Modalita d'uso: nel vasetto sono contenuti tutti gli ingredienti necessari, Riso e condi-
mento, per cucinare il tuo risotto velocemente senza alcuna preparazione.

Tempo di cottura: 12 - 13 minuti
Ingredienti: riso Vialone Nano, Zafferano puro in stimmi

Confezione disponibile da 320g
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Zuppe di riso e legumi

Zuppa veloce di Riso Bianco e legumi

CREMOSA E DAL SAPORE DELICATO, PRONTA IN POCHI MINUTI.
Esclusiva zuppa di riso bianco abbinato a legumi, cuoce velocemente grazie al riso
tradizionale, un piatto delizioso e leggero.

Tempo di cottura: 17—19 minuti
Modalita d'uso: Ottima da gustare come primo piatto, ideale con un filo d'olio e
crostini. Provala anche tiepida durante tutto I'anno.

Ingredienti: Riso Arborio (55%), ceci decorticati, piselli decorticati, lenticchie mar-
roni, gialle e rosse decorticate. Puo contenere glutine e tracce di soia.

Confezione disponibile da 300g

Zuppa integrale di Riso Vialone Nano e legumi

SAPORITA E RICCA DI FIBRE, UN PIATTO IDEALE .
Esclusiva zuppa artigianale di riso 'Vialone Nano' integrale abbinato ai legumi,
ricca di fibre e dal gusto deciso, un piatto ideale per la salute.

Tempo di cottura: 50-60 minuti
Modalita d'uso: Ottima da gustare come primo piatto, ideale con un filo d'olio e
crostini. Provala anche tiepida durante tutto I'anno.

Ingredienti: Riso Vialone Nano Integrale (55%), ceci decorticati, fagioli azuki rossi,
fagioli borlotti, fagioli neri, piselli decorticati, lenticchie marroni, gialle e rosse de-
corticate. Puo contenere glutine e tracce di soia.

Confezione disponibile da 300g

Zuppa integrale di Riso Rosso Rosetta e legumi

GUSTOSA E RICCA DI FIBRE, UN PIATTO IDEALE .
Esclusiva zuppa artigianale di riso 'Rosso Rosetta’ integrale abbinato ai legumi,
ricca di fibre e dal gusto deciso, un piatto ideale per la salute.

Tempo di cottura: 50-60 minuti
Modalita d'uso: Ottima da gustare come primo piatto, ideale con un filo d'olio e
crostini. Provala anche tiepida durante tutto I'anno.

Ingredienti: Riso Rosso Rosetta (55%), ceci decorticati, fagioli azuki rossi, fagioli
borlotti, fagioli neri, piselli decorticati, lenticchie marroni, gialle e rosse decortica-
te. Puo contenere glutine e tracce di soia.

Confezione disponibile da 300g

Zuppa integrale di Riso Nero Beppino e legumi

AROMATICA E RICCA DI FIBRE, UN PIATTO IDEALE .
Esclusiva zuppa artigianale di riso ‘Nero Beppino’ integrale abbinato ai legumi,
ricca di fibre e dal gusto deciso, un piatto ideale per la salute.

Tempo di cottura: 50-60 minuti
Modalita d'uso: Ottima da gustare come primo piatto, ideale con un filo d'olio e
crostini. Provala anche tiepida durante tutto I'anno.

Ingredienti: Riso Nero Beppino (55%), ceci decorticati, fagioli azuki rossi, fagioli
borlotti, fagioli neri, piselli decorticati, lenticchie marroni, gialle e rosse decortica-
te. Puo contenere glutine e tracce di soia.

Confezione disponibile da 300g
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Farine e Polente di Kiso

Farina di Riso

Ottenuta dalla macinazione a pietra del Vialone Nano, la Farina di Riso € un alimento
leggero e completamente senza glutine. Ottimo ingrediente per rendere gli impasti
morbidi, soffici, friabili ed altamente digeribili.

Modalita d’uso: ideale per la preparazione di dolci e besciamella, ma anche per pa-
sta e pizza, fritture leggere e croccanti.

Confezione disponibile da 1Kg e da 500g

Polenta di Riso
Ottenuta dalla macinazione a pietra del Vialone Nano, la Polenta di Riso & un alimen-
to leggero e altamente digeribile, delicato e completamente senza glutine.

Modalita d’uso: ideale se gustata con il semplice condimento di ottimo sugo, for-
maggio grattuggiato, olio o burro, ma anche accompagnata da carne, pesce o verdu-
ra in umido.

Tempo di cottura: 15 minuti circa

Confezione disponibile da 500g

Farina Integrale di Riso Nero Beppino
Ottenuta dalla macinazione a pietra del Nero Beppino, questa farina integrale e aro-
matica e ricca di fibre.

B Modalita d’uso: ideale per la preparazione di dolci, creme e, se mescolata ad altre
. farine, anche per la preparazione di pasta, pizza e pane.

Nero Beppin®
dntegrele i

Confezione disponibile da 500g

Polenta Integrale di Riso Nero Beppino
Ottenuta dalla macinazione a pietra del Nero Beppino, questa polenta integrale e
morbida, gustosa e ricca di fibre.

& Modalita d’uso: ideale abbinata a ricchi condimenti. Il suo sapore intenso si sposa
bene anche con il pesce, le verdure e le carni in genere.

' PolentadiRie
Nero Beppin®
pinkigpi

Tempo di cottura: 15 minuti circa

Confezione disponibile da 500g

Farina Integrale di Riso Rosso Rosetta
Ottenuta dalla macinazione a pietra del riso Rosso Rosetta, questa farina integrale
leggermente aromatica e ricca di fibre.

Modalita d’uso: ideale per la preparazione di dolci, creme e, se mescolata ad altre
farine, anche per la preparazione di pasta, pizza e pane.

Confezione disponibile da 500g

Polenta Integrale di Riso Rosso Rosetta
Ottenuta dalla macinazione a pietra del riso Rosso Rosetta, questa polenta integrale
e gustosa e ricca di fibre.

Modalita d’uso: ideale abbinata a ricchi condimenti. Il suo sapore particolare si
sposa bene con verdure e legumi.

Tempo di cottura: 15 minuti circa

Confezione disponibile da 500g

Riso Melotti - Via Tondello, 59 - 37063 Isola della Scala (VR) ITALIA
Tel. e Fax +39 045 7300444 - Sito Internet: www.melotti.it
e-mail commerciale@melotti.it

Segui Riso Melotti su Facebook, Twitter, Instagram e YouTube!




Specialita di Kiso

Amido di Riso

Ricavato dalla parte interna del chicco tramite un processo che mantiene intatte le
sue caratteristiche naturali. Alleato perfetto in cucina, utilizzato come addensante
naturale soprattutto nelle ricette senza glutine. Rende soffici e digeribili preparazio-
ni dolci e salate, inoltre aiuta la lievitazione rendendo I'impasto piu leggero.

Modalita d’uso: ldeale come addensante naturale per la preparazione di creme,
budini, sughi, salse o vellutate. Ottimo anche per una pizza senza glutine unito alla
farina di Riso, inoltre & una valida alternativa all’amido di mais o alla fecola di pata-

te.

Ingredienti: Riso

Confezione disponibile da 500g

Grissini di Riso
Lavorati tradizionalmente a mano con sapienti tecniche di preparazione, questi gris-
sini sono stuzzicanti e leggeri, grazie anche all'utilizzo della farina di riso.

Modalita d’uso: sorprendentemente sfiziosi e pieni di gusto, sono ottimi come abbi-
namento per aperitivi, antipasti e come sostituti del pane in tavola.

Ingredienti: farina di frumento, farina di riso 30%, strutto, sale, farina di cereali
maltati, lievito di birra.

Confezione disponibile da 300g

Schiacciatine di Riso
Un valido sostituto del pane, la Schiacciatina di Riso & un prodotto artigianale stirato
a mano.

Modalita d'uso: fragranti e gustose, sono ideali come sostitute del pane o come
stuzzicante snack accompagnato da salumi, formaggi e salse.

Ingredienti: farina di grano tenero tipo "0", nucleo (farina di riso, latte in polvere,
chicchi di riso), acqua, oli e grassi vegetali, (olio di oliva, olio di girasole), lievito fre-
sco, sale marino, malto.

Confezione disponibile da 200g

Pasta di Riso - PENNE, TAGLIATELLE
Una pasta leggera e delicata, fatta al 100% di sola farina di riso. Ideale per un ottimo
primo piatto senza glutine.

Modalita d’uso: versare il prodotto in acqua salata non appena arriva ad ebollizione,
cuocere per qualche minuto e scolare. Servire calda con condimenti a piacere.

Tempo di cottura: 8-9 minuti
Ingredienti: farina di riso, acqua.

Confezione disponibile da 500g e da 250g
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Specialita di Kiso

Gallette di Riso
Le Gallette di Riso sono a basso contenuto di grassi e senza zuccheri aggiunti, cio che
le rende ancora pil speciali € la certificazione BIO.

Modalita d'uso: ottime sostitute del pane, sono ideali spalmate con creme dolci,
marmellate o miele per una colazione nutriente. Squisite anche con salse, salumi e
formaggi per aperitivi stuzzicanti e snack veloci.

Ingredienti: riso integrale e riso (da agricoltura biologica) 99,5%, sale marino 0,5%.

Confezione disponibile da 100g

Beppini di Riso Nero

Sottilissimo e croccante snack salato dalla forma triangolare prodotto con riso nero
integrale. Senza glutine, senza lievito e non fritti sono ideali per un momento di pau-
sa sfizioso.

Ingredienti: riso nero* 65%, riso*, mais*, oli vegetali* (mais* e girasole*), sale
marino.,*da agricoltura biologica Eventuali tracce di latte e soia

Confezione disponibile da 80g

La Melottina (caciottina al riso tostato)
Formaggio speziato, dal gusto delicato e gradevole, ottenuto aggiungendo in fase
di produzione nella cagliata riso tostato macinato.

Modalita d'uso: pud essere gustata da sola o accompagnata a miele, composte,
mostarde o al Malto di Riso Melotti. Ideale ne & I'utilizzo anche per farcire panini,
pizze e focacce ed e eccellente se grattugiata durante la mantecatura dei risotti.

Ingredienti: latte intero pastorizzato della Lessinia Veronese, fermenti lattici, ca-
glio, sale, riso Vialone Nano integrale tostato.

Il Melottino (salamino al riso tostato)

Da un'antica ricetta della Famiglia Melotti, nasce il "Melottino": un salamino sta-
gionato senz’aglio, realizzato con carne di suino e riso tostato che viene macinato
artigianalmente.

Modalita d'uso: grazie al suo sapore delicato e alla leggera speziatura del riso to-
stato, € ideale se abbinato con polenta, pane o con le Foglie Snack di Riso Melotti
per realizzare un antipasto speciale o uno spuntino sfizioso.

Ingredienti: carne di suino, sale, pepe, spezie, riso Vialone Nano integrale tostato.
Conservanti: E252 - Antiossidanti: E300.
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Pasta e Specialita di riso dolci

Sbrisolona di Riso

- L'amore e |'esperienza di Mamma Rosetta hanno creato questa deliziosa Sbrisolona
di Riso.

Modalita d’uso: puo essere gustata in qualsiasi momento della giornata, a colazione,
a merenda oppure come eccellente dessert se abbinata ad un bicchierino di grappa o
crema pasticcera.

Ingredienti: farina di riso 60%, burro, zucchero, mandorle intere.

Confezione disponibile da 230g

Biscotti di Riso
L'amore e l'esperienza di Mamma Rosetta hanno creato questi deliziosi Biscotti di
Riso.

Modalita d’uso: ideali da gustare a colazione, come eccellente dessert se abbinati a
frutta o creme oppure accostati ad un vino dolce.

Ingredienti: farina di riso 42%, burro, zucchero, uova, latte, sale, aroma di limone,
agente lievitante (pirofosfato di sodio, bicarbonato di sodio, amido di mais).

Confezione disponibile da 250g

Frollini di Riso
L'amore e l'esperienza di Mamma Rosetta hanno creato questi deliziosi Frollini di
Riso.

Modalita d’uso: delicati e leggeri, ideali da gustare a colazione, come eccellente
dessert se abbinati a creme oppure se accostati ad un vino dolce.

Ingredienti: farina di riso 42%, burro, zucchero, uova, sale, aroma di limone, agente

e lievitante (pirofosfato di sodio, bicarbonato di sodio, amido di mais).

Confezione disponibile da 250g

Plum Cake di Riso
Realizzati con sola farina di riso, questi Plum Cake sono ideali per iniziare la giornata
con un morbido risveglio o per una dolce e sfiziosa merenda.

Modalita d’uso: possono essere un eccellente dessert se usati come sostituti di
biscotti o Pan di Spagna, abbinati a creme o glasse.

Ingredienti: farina di riso 24%, zucchero, olio di semi di girasole, uova fresche,
yogurt intero 7%, fecola di patate, fibra alimentare: inulina, agenti lievitanti
(difosfato disodico, carbonato acido di sodio, amido di mais), stabilizzante: sorbitolo,
sciroppo di glucosio, proteine del latte, latte intero in polvere, emulsionante: mono

e gliceridi degli acidi grassi, aromi, conservante: acido sorbico, addensante: gomma
di guar.

Confezione disponibile da 216g
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Altre specialita di Fiso

Budino di Riso Nero Beppino - SENZA GLUTINE
Preparato per budino di riso Melotti realizzato con farina aromatica di Riso Nero

3 TR Beppino. Cremoso dessert genuino ed altamente digeribile grazie alla farina di riso
| Budino di Riso senza glutine. 100% produzione artigianale Riso Melotti.
| SR Modalita d'uso: da gustare caldo o freddo accompagnato con frutti di bosco o salsa
4 all’arancia.
= Ingredienti: farina di riso 30%, farina di riso Nero Beppino 30%, zucchero, estratto di
vaniglia.

Confezione disponibile da 230g (2 buste da 115g)

Budino di Riso Rosso Rosetta - SENZA GLUTINE
Preparato per budino di riso Melotti realizzato con farina dolce e aromatica di Riso

1 Rosso Rosetta. Cremoso dessert genuino ed altamente digeribile grazie alla farina di
f )“ “:’)"’(’ . riso senza glutine. 100% produzione artigianale Riso Melotti.
§ O t‘“;ht 1 Kiso
el ‘ Modalita d'uso: da gustare caldo o freddo accompagnato con scaglie di cioccolato
5*&9 \ bianco o granella di nocciole.
~ ¥ T |
3? - Ingredienti: farina di riso 35%, farina di riso Rosso Rosetta 25%, zucchero, estratto di
vaniglia.

Confezione disponibile da 230g (2 buste da 115g)

Budino di Riso alla Vaniglia - SENZA GLUTINE

Preparato per budino di riso Melotti con sola farina di riso. Cremoso dessert genui-
o no ed altamente digeribile grazie alla farina di riso senza glutine. Dolce e ricco di

ot ’ . T o, . .. . _

s R s gus'to per la presenza dell’estratto di vaniglia. 100% produzione artigianale Riso Me

‘ alla Vaniglia lotti.

- Modalita d'uso: da gustare caldo o freddo accompagnato con salsa di frutta fresca o

caramello.

Ingredienti: farina di riso 60%, zucchero, estratto di vaniglia.
Confezione disponibile da 230g (2 buste da 115g)

Tisana di Riso Nero Beppino ai Frutti di Bosco - SENZA GLUTINE

Concediti un momento di piacere gustando una Tisana di Riso Melotti. Miscela di
riso, erbe, frutta e fiori per infusione. La Tisana di Riso € un prodotto artigianale,
confezionato completamente a mano, I’'aroma intenso del Riso Nero Beppino si uni-
scono alla dolcezza ed alle virtu antiossidanti dei frutti di bosco ottenendo cosi una
bevanda tutta naturale dal gusto delicato e dalle numerose proprieta benefiche.

Modalita d'uso: mettere in infusione per 7-8 minuti in acqua bollente. Ottima anche
fredda.
Ingredienti: Riso Nero Beppino 85%, fiori di ibisco, bacche di sambuco, bacche di

aronia, ribes nero, aromi, mirtilli.
Confezione disponibile da 60g (10 filtri da 6g).

Espresso di Riso
Dalla tostatura del Riso Melotti, un espresso leggero e delicato che non contiene
caffeina. Una bevanda senza glutine da assaporare durante tutta la giornata.

Modalita d'uso: si prepara nella moka (non pressando troppo), nell’orziera o bollen-
dolo in un pentolino, facendolo poi decantare.

Ingredienti: riso Vialone Nano integrale macinato.

Confezione disponibile da 250g
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Altre specialita di Fiso

Bastoncini di Riso al Rosmarino - SENZA GLUTINE

Farina di riso per polenta, acqua e sale si incontrano con I'aggiunta di rosmarino per
creare questo snack leggero e croccante. Prodotto da forno completamente privo di
glutine.

Modalita d'uso: Ideale da abbinare a qualsiasi tipo di affettato oppure a formaggi
freschi e stagionati, per aperitivi o come sostituti del pane.

Ingredienti: Farina per polenta di riso Vialone Nano 96%, sale, rosmarino 1,4%

Puo contenere tracce di latte e uova

Confezioneda90 g

Bastoncini di Riso Rosso Rosetta al Rosmarino - SENZA GLUTINE

Farina di riso Rosso Rosetta per polenta, acqua e sale si incontrano con I'aggiunta di
rosmarino per creare questo snack leggero e croccante. Prodotto da forno comple-
tamente privo di glutine.

Modalita d'uso: ldeale da abbinare a qualsiasi tipo di affettato oppure a formaggi
freschi e stagionati, per aperitivi o come sostituti del pane.

Ingredienti: Farina per polenta di riso Rosso Rosetta 96%, sale, rosmarino 1,4%

Puo contenere tracce di latte e uova

Confezioneda 90 g

Bastoncini di Riso Nero Beppino al Rosmarino - SENZA GLUTINE

Farina di riso Nero Beppino per polenta, aromatica e dal sapore intenso, acqua e
sale si incontrano con I'aggiunta di rosmarino per creare questo snack leggero e
croccante. Prodotto da forno completamente privo di glutine.

Modalita d'uso: Ideale da abbinare a qualsiasi tipo di affettato oppure a formaggi
freschi e stagionati, per aperitivi o come sostituti del pane.

Ingredienti: Farina per polenta di riso Nero Beppino 96%, sale, rosmarino 1,4%

Puo contenere tracce di latte e uova

Confezioneda90 g

Sfoglie di Riso - SENZA GLUTINE

Farina di riso per polenta, acqua e sale si incontrano per creare questo snack legge-
ro e croccante. Prodotto da forno completamente privo di glutine.
Modalita d'uso: Ideale da abbinare a qualsiasi tipo di affettato oppure a formaggi

» freschi e stagionati, per aperitivi o come sostituti del pane.
ih ‘  Ingredienti: Farina per polenta di riso Vialone Nano 97%, sale
Q Puo contenere tracce di latte e uova
L s A8 .
- Confezione da 80 g
.
'S
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Altre specialita di Fiso

Sfoglie di Riso Rosso Rosetta - SENZA GLUTINE

Farina di riso Rosso Rosetta per polenta, acqua e sale si incontrano per creare que-
sto snack leggero e croccante. Prodotto da forno completamente privo di glutine.
Modalita d'uso: ldeale da abbinare a qualsiasi tipo di affettato oppure a formaggi
freschi e stagionati, per aperitivi 0 come sostituti del pane.

Ingredienti: Farina per polenta di riso Rosso Rosetta 97%, sale

Puo contenere tracce di latte e uova

Confezioneda 80 g

Sfoglie di Riso Nero Beppino - SENZA GLUTINE

Farina di riso Nero Beppino per polenta, aromatica e dal sapore intenso, acqua e
sale si incontrano per creare questo snack leggero e croccante. Prodotto da forno
completamente privo di glutine.

Modalita d'uso: ldeale da abbinare a qualsiasi tipo di affettato oppure a formaggi
freschi e stagionati, per aperitivi o come sostituti del pane.

Ingredienti: Farina per polenta di riso Nero Beppino 97%, sale

Puo contenere tracce di latte e uova

Confezione da 80 g
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Preparati per dolci

Cookies Melotti - Cacao, Cocco, Cioccolato fondente - SENZA GLUTINE

PREPARATO PER DELIZIOSI BISCOTTI

Realizzato con le farine di Riso Melotti ed i migliori ingredienti. Sforna in pochi
minuti i tuoi cookies!
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Modalita d'uso: sfiziosi biscotti da preparare per ogni occasione. Ideali per
colazione, merenda oppure come eccellente dessert se abbinati a creme.

Ingredienti: farina di riso, farina di riso Nero Beppino, zucchero di canna, ca-
cao, cocco, gocce di cioccolato fondente. Contiene frutta a guscio.

Confezione disponibile da 500g

Dolce Beppino - Mandorle e Cioccolato Bianco
SENZA GLUTINE

PREPARATO PER UN DELIZIOSO DOLCE DAL SAPORE RUSTICO .

Realizzato con le farine di riso Melotti ed ottimi ingredienti. Ottieni in pochi minuti
la tua torta!

Dolce ‘Be_zp}oino

Modalita d'uso: un dolce dal sapore marcato grazie alla farina di Riso Nero Beppi-
y no e consistenza rustica. Ideale per colazione, merenda o come dessert.

Ingredienti: farina diriso, farina di riso Nero Beppino per polenta, mandorle, zuc-

chero di canna, gocce di cioccolato bianco. Contiene frutta a guscio.

Confezione disponibile da 600g

Dolce Rosetta - Mele, Uvetta e Noci - SENZA GLUTINE

PREPARATO PER UN DELIZIOSO DOLCE DAL SAPORE RUSTICO .

Realizzato con le farine di riso Melotti ed ottimi ingredienti. Ottieni in pochi minuti
la tua torta!
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Modalita d'uso: un dolce delicato grazie alla farina di Riso Rosso Rosetta, arricchi-
to da gustosissimi ingredienti. Ideale per ogni occasione.

Ingredienti: farina di riso Rosso Rosetta per polenta, farina di riso Rosso Rosetta,
zucchero, mele, noci, uvetta. Contiene frutta a guscio

Confezione disponibile da 450g
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Altre specialita di riso

Marmellata di Riso - CILIEGIA, PESCA

Questa marmellata di riso viene prodotta rispettando la ricetta tradizionale che
prevede I'utilizzo di frutta fresca selezionata e riso (addensante naturale). Non
contiene né conservanti né addensanti ed & senza saccarosio aggiunto, per questo
e possibile assaporare tutto il gusto della frutta ma con un basso apporto calorico.

Modalita d'uso: arricchisce e vivacizza le colazioni e le merende di tutti i giorni.
Ottima anche per farcire torte e bomboloni.

Ingredienti: pesca o ciliegia(100 g su 100 g di prodotto finito), riso 30%, fruttosio,
succo di limone.

Confezione disponibile da 250Gr.

B /0L ol

Malto di Riso

o

Serappo.

Malto di Riso
Sciroppo dolcificante a base di riso e orzo maltato, ottima alternativa tutta da gu-
stare al posto di miele o zucchero!

Modalita d'uso: puo essere utilizzato in alternativa allo zucchero o al miele

per addolcire dolci e bevande oppure spalmato su pane e gallette per una colazio-
ne nutriente e ricca di energia. Aggiunto negli impasti, oltre a donare un colore
dorato, favorisce la lievitazione.

Ingredienti: riso (72%), orzo maltato (18%), acqua.

Confezione disponibile da 400Gr.

Caramelle
al Malto i Riso

Caramelle al Malto di Riso
Caramelle dal sapore delicato prodotte con il malto di riso e lavorate artigianalmen-
te.

Ingredienti: zucchero, sciroppo di glucosio, malto di riso (4%), aromi.

Confezione disponibile da 75 gr.
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Altre specialita di riso

Crema di Nocciole con Farina di Riso

Deliziosa crema spalmabile senza glutine, prodotta con i migliori ingredienti come
la Farina di Riso Melotti e le nocciole. Morbida e vellutata, dal caratteristico sapo-
re di nocciola, resa dolce grazie ad una radice addolcente naturale, la stevia.

Modalita d'uso: & una vera golosita da spalmare su pane o gallette e per farcire
dolci e crostate.

Ingredienti: pasta di nocciole 25%, latte in polvere, cacao magro in polvere, zuc-
chero, olio di riso, farina di riso 5 %, olio di semi di girasole, burro di cacao,
estratto di stevia 0,01%, lecitina di soia.

Confezione disponibile da 200Gr.

Crema Spalmabile al Riso - gusto Pistacchio

Deliziosa crema spalmabile al cioccolato bianco e pistacchio prodotta con ingre-
dienti del tutto naturali e genuini. Morbida e vellutata, &€ una vera golosita da
spalmare su gallette di riso, pane o fette biscottate. Completamente priva di glu-
tine.

Modalita d'uso: € una vera golosita da spalmare su pane o gallette e per farcire
dolci e crostate.

Ingredienti: Farina di Riso 1%, zucchero, oli vegetali (girasole, cocco, burro di ca-
cao), pasta di PISTACCHIO 25%, cioccolato bianco (zucchero, LATTE intero in pol-
vere, burro di cacao), LATTOSIO, LATTE intero in polvere, LATTE scremato in pol-
vere, emulsionante: lecitina di SOIA, aromi naturali.

Confezione disponibile da 240 gr



Specialita di riso...in bottigha

Birra al Riso

Una birra bionda non pastorizzata, molto dissetante e facilmente digeribile grazie
alla presenza del riso. Risultato di tecniche artigianali, mantiene un gusto fresco
e delicato.

Modalita d'uso: molto piu leggera e digeribile, € ideale da gustare in ogni momento
della giornata.

Ingredienti: acqua, malto d'orzo, malto di frumento, riso, luppolo, lievito.
Bottiglia da 33Cl. - 5% vol.

Birra Artigianale “La Novella” SENZA GLUTINE

La Novella di Riso Melotti, grazie al processo naturale di deglutinizzazione a cui &
sottoposta, che garantisce un contenuto di glutine inferiore a 20 ppm, € una birra
leggera e dissetante indicata anche per i celiaci.

: Modalita d'uso: ideale con piatti di pesce, carni rosse e formaggi stagionati.
BIRRA ARTIGIANALE

. Ingredienti: acqua, malto d'orzo, riso (23%), luppolo, lievito.
N"““i Bottiglia da 33 cl. - 4,5% vol.

B B0NDA
&

Birra Artigianale “La Beppina” al Riso Nero Beppino—SENZA GLUTINE

La Beppina di Riso Melotti, viene realizzata artigianalmente con il riso integrale
Nero Beppino. Aromatica, profumata e dal gusto dolce che ricorda la delicatezza
del pane appena sfornato.

Grazie al processo naturale di deglutinizzazione a cui e sottoposta, che garantisce
un contenuto di glutine inferiore a 20 ppm, € una birra leggera e dissetante indica-
ta anche per i celiaci.

Modalita d'uso: ideale con piatti di pesce, carni delicate e formaggi freschi.

Ingredienti: acqua, malto d'orzo, riso Nero Beppino, luppolo, lievito.
Bottiglia da 33 cl. - - 4,5% vol.
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Specialita di riso...in bottigha

Aceto di Riso

Dalla fermentazione del riso, un condimento dall’aroma morbido ed equilibrato
Alleato delle difese immunitarie, ¢ energizzante e ricco di vitamine e favorisce un'a-
zione depurativa.

Modalita d'uso: ideale condimento per insalate, per piatti di pesce, carne e agro-
dolci grazie al suo sapore complesso ed intenso. Ottimo anche per creare e bilan-
ciare il gusto di tante salse a cui conferisce una nota acidula ma delicata.

Ingredienti: Aceto di riso.
Bottiglia da 500 ml.

Condimento per Insalate con Aceto di Riso

Il sapore dell'aceto tradizionale di Modena si sposa con I'aceto di Riso Melotti, dan-
do vita ad un condimento che vuole fare la differenza in fatto di gusto. Ha una con-
sistenza cremosa grazie all’alta densita, un colore bruno e un sapore ricco e bilan-
ciato. E’ un accompagnamento di grande versatilita, perfetto in cucina per chi ama
la bonta e genuinita.

Modalita d'uso: ideale condimento per verdure, carne, formaggio, pesce, gelato e
frutta.

Ingredienti: Mosto d'uva concentrato, Aceto di Riso

Bottiglia da 250 ml.

Distillato di Riso

Prodotto con la distillazione di solo Riso, questo prodotto € una idea unica ed esclu-
siva di Riso Melotti. Il processo di produzione che avviene con impianto disconti-
nuo a bagnomaria e alambicco di rame ¢ garanzia di un prodotto estremamente
pregiato.

Modalita d'uso: ideale da consumare dopo i pasti, abbinata con la Sbrisolona di
Riso Melotti.

Ingredienti: riso Vialone Nano
Bottiglia da 20Cl. - 40 % vol.

Liquore Goccia di Riso - LIMONE
Dall'amore e dall'esperienza della Famiglia Melotti nella coltivazione del Vialone
Nano e nato "Goccia di Riso", il liquore di riso unico nel suo genere.

Modalita d'uso: ottimo gustato da solo, ideale per i cocktails o sul gelato (servire
freddo).

Ingredienti: acqua, zucchero, alcool b.g., farina di riso, aromi naturali, gomma Xan-
tano E 415, colorato con E 102.

Bottiglia da 70Cl. - 18% vol.
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Specialita di riso...in bottigha

Amaro Beppino

Una bevanda stimolante rinfrescante al sapore di riso nero Beppino dalle proprieta
digestive grazie alla presenza della genziana.

Come degustarlo: |deale da consumare dopo i pasti proprio per le sue proprieta
digestive. Da degustare ad una temperatura di servizio di 4-5°C

Ingredienti: Riso Nero Beppino, Zucchero e Genziana

Bottiglia da 350 ml.
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Specialita Natalizie

Cioccolatini Praline di Riso

Cioccolatini dal sapore piacevolmente intenso, prodotti secondo antiche ricette
artigianali che racchiudono un cuore di crema al Liquore Goccia di Riso al Limone in
un guscio di finissimo cioccolato fondente. Una golosa tentazione da gustare in ogni
momento della giornata.

%
< { Ingredienti: cioccolato fondente pasta di cacao 53%, zucchero, burro di cacao, sci-
%\ * 4 roppo di fruttosio, liquore Goccia di Riso al limone 6%, detrosio, latte in polve-
- re, burro. Emulsionante: lecitina di soia, aromi.

Confezione disponibile da 250Gr.

Cioccolatini Tartufini di Riso

Cioccolatini realizzati con chicchi di riso soffiato, una finissima granella di nocciole e
ricoperti di cioccolato bianco. Una golosa tentazione che non appesantisce e che
soddisfa la voglia di bonta.

Ingredienti: cioccolato bianco 60% (zucchero, latte intero in polvere, burro di
cacao. Emulsionante: lecitina di soia. Aroma naturale di vani-
glia), nocciole (intere ed in pasta), granella di riso soffiato 5%, zucchero.

Confezione disponibile da 150Gr.

Cioccolatini di Riso al Cocco

Dall’amore per il Riso della Famiglia Melotti nascono i nuovi cioccolatini di riso. Go-

losi dolcetti artigianali preparati con la farina di riso, ripieni di crema al cocco e rico-
perti da una delicata e finissima granella al cocco. Morbidi e golosi, ideali per conce-
dersi una dolce pausa nella frenetica routine quotidiana.

Ingredienti: cioccolato bianco (zucchero, latte in polvere, burro di cacao, siero di
latte in polvere, emulsionante: lecitina di soia, aroma naturale di vani-
A glia), farina di cocco 30%, olio di girasole, farina di riso 1%, zucchero.

Confezione disponibile da 150Gr.

Cioccolatini di Riso alla Nocciola

Dall’amore per il Riso della Famiglia Melotti nascono i nuovi cioccolatini di riso. Go-
losi dolcetti artigianali preparati con la farina di riso, ripieni di crema alla nocciola e
ricoperti da una croccante granella alla nocciola. Morbidi e golosi, ideali per conce-
dersi una dolce pausa nella frenetica routine quotidiana.

Ingredienti: cioccolato al latte (zucchero, latte intero in polvere, burro di cacao,
pasta di cacao, latte magro in polvere, emulsionante: lecitina di soia, aroma
naturale di vaniglia), pasta di nocciola e granella di nocciola 40%, olio di giraso-
le, farina di riso 1%.
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Specialita Natalizie

CREMINO AL RISO MELOTTI

Goloso cremino preparato con pasta di nocciole piemontesi IGP, finissimo ciocco-
lato al latto e riso soffiato.
Senza conservanti e senza oli aggiunti.

Ingredienti: Pasta di nocciola Piemonte IGP, cioccolato al latte (zucchero, burro di
cacao, latte intero in polvere, pasta di cacao, latte magro in polvere, emulsionante
lecitina di soia, aroma naturale vaniglia), cioccolato bianco (zucchero, burro di
cacao, latte in polvere, siero di latte in polvere, emulsionante lecitina di soia, aro-
ma naturale vaniglia), riso soffiato 10% (riso, zucchero, sale, estratto di malto di
orzo, niacina, ferro, vitamina B6, riboflavina, tiammina, acido folico, vitamina D,
vitamina B12)

Confezione da 160g

Mandorlato di Riso
Prodotto secondo le ricette tradizionali di Cologna Veneta, il Mandorlato di Riso &
I"'unione tra il sapore spiccato della mandorla con il gusto leggero del riso soffiato.

Ingredienti: mandorle, miele, riso soffiato, zucchero, albume d'uovo, cialda.

Confezione disponibile da 65Gr.

Offella di Riso

E’ un tradizionale dolce veronese a lievitazione naturale che ricorda il tipico pan-
doro natalizio realizzato con Farina di Riso ed arricchita da una deliziosa crema di
riso, un morbidissimo dolce tutto da gustare!

Ingredienti: farcitura crema al riso 20% (zucchero, sciroppo di glucosio-
fruttosio, burro, tuorlo d’uovo, latte in polvere magro, addensante: pectina,
alcool etilico, amido modificato, farina di riso, aromi), farina

di frumento, uova fresche, burro, zucchero, farina di riso (9%), lievito naturale
(frumento), sciroppo di glucosio, emulsionante: mono e digliceridi degli acidi
grassi, tuorlo d’uovo fresco, burro di cacao, sale, latte scremato in polvere,
aromi naturali, conservante: acido sorbico.

Confezione disponibile da 750 Gr.
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Linea Benessere all Amido di Riso
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HAND CREAM

Candela di riso - “Aroma Isolano”

Alla cannella e rosmarino, aromatica e rilassante. Una candela unica, che richiama i
profumi del nostro tradizionale Risotto all’lsolana. Con cera di riso e stoppino in
cotone grezzo e un prodotto totalmente naturale.

Ingredienti: SOY WAX, ORYZA SATIVA BRAN CERA, ROSMARINUS OFFICINALIS LEAF OIL*, CINNAMOMU,
ZEYLANICUM OIL, LIMONENE, BENZYL BENZOATE, EUGENOLO, LINALOOL. *da Agricoltura Biologica

Attivi funzionali: Olio essenziale rosmarino bio, olio essenziale di cannella

Avvertenze: Tenere la fiamma lontana da materiali inflammabili. Tenere le candele
fuori dalla portata dei bambini e degli animali domestici.

Confezione disponibile da 300g

Balsamo Labbra all’amido di riso
Emolliente e protettivo, il balsamo Labbra al riso nutre e arrichiesce la pelle delle
labbra donando una speciale setosita.

Modalita d'uso: applicare delicatamente sulla labbra, ripetere durante la giornata in
caso di labbra secche.

Ingredienti: RICINUS COMMUNIS SEED OIL*, SIMMONDSIA CHINENSIS SEED OIL*, CERA CARNAUBA,
HELIANTHUS ANNUUS SEED CERA, HELIANTHUS ANNUUS SEED OIL*, CERA ALBA *, COCOS NUCIFERA OIL*,
BUTYROSPERMUM PARKII BUTTER*, ORYZA SATIVA BRAN OIL EXTRACT, HYDROGENATED CASTOR OIL,
RHUS VERNICIFLUA PEEL CERA, SHOREA ROBUSTA RESIN, CAPRYLIC/CAPRIC TRIGLYCERIDE, CALENDULA
OFFICINALIS EXTRACT *, PROPOLIS EXTRACT, TOCOPHEROL, HELIANTHUS ANNUUS SEED OIL, PARFUM,
BENZYL SALICYLATE, ASCORBYL PALMITATE, LINALOOL.

*da Agricoltura Biologica

Confezione disponibile da 15ml

Crema Mani all’amido di riso
Crema leggera a rapido assorbimento, nutre ed idrata la pelle in profondita grazie
all’amido di riso. Gia dalle prime applicazioni le mani appaiono morbide e vellutate.

Modalita d'uso: applicare piccole quantita sulle mani pulite ed asciutte e massaggiare
fino a completo assorbimento. Ripetere I'applicazione piu volte durante la giornata.

Ingredienti:AQUA, COCO-CAPRYLATE, STEARIC ACID, GLYCERYL BEHENATE, GLYCERIN, BEHENYL ALCO-
HOL, SODIUM STEAROYL GLUTAMATE, GLYCERYL OLEATE, GLYCERYL STEARATE CITRATE, TOCOPHEROL,
SODIUM HYALURONATE, PANTHENOL, ORYZA SATIVA EXTRACT *, CHAMOMILLA RECUTITA FLOWER EX-
TRACT *, SODIUM BENZOATE, PARFUM, SODIUM PCA, SODIUM LACTATE, CITRIC ACID, HELIANTHUS AN-
NUUS SEED OIL, POTASSIUM SORBATE, BENZYL SALICYLATE, SODIUM PHYTATE, LINALOOL, INOSITOL,
FRUCTOSE, UREA, NIACINAMIDE, GLYCINE, HYDROXYCITRONELLAL, COUMARIN, CINNAMYL ALCOHOL,
LACTIC ACID.

*da Agricoltura Biologica

Confezione disponibile da 75ml
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Linea Benessere all Amido di Kiso

Crema Corpo all’amido di riso

Emulsione leggera e delicata di facile applicazione e rapido assorbimento. Dona
Melotti - un'immediata sensazione di idratazione profonda e morbidezza grazie all'amido di
riso.

Modalita d'uso: applicare una generosa quantita su tutto il corpo e massaggiare fino
a completo assorbimento

Vclgi|

Ingredienti: AQUA, COCO-CAPRYLATE, PRUNUS AMYGDALUS DULCIS OIL, GLYCERIN, ALOE BARBADEN-
SIS LEAF JUICE*, GLYCERYL STEARATE, CETEARYL ALCOHOL, POTASSIUM PALMITOYL HYDROLYZED RICE
PROTEIN, SODIUM STEAROYL GLUTAMATE, ARGANIA SPINOSA KERNEL OIL, POTATO STARCH MODIFIED,

ORYZA SATIVA EXTRACT *, SODIUM BENZOATE, HYDROGENATED LANOLIN, TOCOPHEROL, GLYCERYL CA-
PRYLATE, PARFUM, ALLANTOIN, P-ANISIC ACID, HELIANTHUS ANNUUS SEED OIL, ACETUM, LECITHIN,
BENZYL SALICYLATE, SODIUM PHYTATE, ASCORBYL PALMITATE, LINALOOL, HYDROXYCITRONELLAL, COU-
MARIN, CINNAMYL ALCOHOL, CITRIC ACID.

*da Agricoltura Biologica

Confezione disponibile da 250ml

Crema Viso all’amido di riso
Crema viso dalla texture leggera e di facile assorbimento. Adatta a tuttii tipi di pelle,
dona al viso idratazione e morbidezza grazie all’amido di riso.

Modalita d'uso:applicare mattino e sera dopo un’accurata pulizia del viso. Massaggia-
re fino a completo assorbimento.

Melott

enessete.

Ingredienti:AQUA, COCO-CAPRYLATE, BUTYROSPERMUM PARKII BUTTER*, OLEA EUROPAEA OIL UNSA-
PONIFIABLES, ALOE BARBADENSIS LEAF JUICE*, GLYCERYL STEARATE, CETEARYL ALCOHOL, GLYCERIN,
POTASSIUM PALMITOYL HYDROLYZED RICE PROTEIN, PANTHENOL, SODIUM STEAROYL GLUTAMATE,
ORYZA SATIVA EXTRACT *, HELIANTHUS ANNUUS SEED OIL, PARFUM, SODIUM BENZOATE, POTATO

CREMA VISO
FACE CREAM

STARCH MODIFIED, TOCOPHEROL, GLYCERYL CAPRYLATE, P-ANISIC ACID, ACETUM, ALLANTOIN, LECITHIN,
SODIUM PHYTATE, sENZYL SALICYLATE, ASCORBYL PALMITATE, ASCORBIC ACID, SODIUM HYALURONATE,
LINALOOL, CITRIC ACID.*da Agricoltura Biologica

Confezione disponibile da 50MI.

Sapone Liquido all’amido di riso
Sapone liquido delicato che deterge dolcemente la pelle e ne consente un’idratazio-
ne efficace grazie all'amido di riso. Adatto a tutti i tipi di pelle.

Modalita d'uso: applicare il prodotto sulle mani e massaggiare dolcemente, quindi
risciacquare con abbondante acqua .

Ingredienti: AQUA, SODIUM COCOAMPHOACETATE, LAURYL GLUCOSIDE, POTASSIUM COCOYL RICE
AMINO ACIDS, SODIUM COCOYL GLUTAMATE, COCOYL PROLINE, ORYZA SATIVA EXTRACT*, TILIA CORDA-
TA WATER, GLYCERYL OLEATE, CITRIC ACID, GLYCERIN, SODIUM BENZOATE, POTASSIUM COCOYL
HYDROLYZED SOY PROTEIN, PARFUM, SODIUM DEHYDROACETATE, POTASSIUM SORBATE, BENZYL SALICY-

LATE, SODIUM PHYTATE.
*da Agricoltura Biologica

Confezione disponibile da 250Ml.

Riso Melotti - Via Tondello, 59 - 37063 Isola della Scala (VR) ITALIA
Tel. e Fax +39 045 7300444 - Sito Internet: www.melotti.it
e-mail commerciale@melotti.it

Segui Riso Melotti su Facebook, Twitter, Instagram e YouTube!




Linea Benessere all Amido di Riso

Bagnodoccia all’lamido di riso

== Bagnoschiuma delicato che deterge dolcemente la pelle e ne preserva I'equilibrio
I- naturale. Dona al corpo una piacevole sensazione di freschezza e morbidezza grazie
all’amido di riso.

.

Melotti
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Modalita d'uso: applicare il prodotto su di una spugna o direttamente sulla mano e
massaggiare delicatamente su tutto il corpo, poi risciacquare

AGNO
A

Ingredienti:AQUA, SODIUM COCOAMPHOACETATE, LAURYL GLUCOSIDE, SODIUM COCOYL GLUTAMATE,
POTASSIUM COCOYL RICE AMINO ACIDS, ORYZA SATIVA EXTRACT*, COCOYL PROLINE, GLYCERYL OLEATE,
CITRIC ACID, PARFUM, SODIUM BENZOATE, GLYCERIN, BENZYL SALICYLATE, SODIUM DEHYDROACETATE,

POTASSIUM SORBATE, SODIUM PHYTATE, LINALOOL.
*da Agricoltura Biologica

Confezione disponibile da 250Ml.

Shampoo all’amido di riso
Shampoo dolce e delicato grazie all’amido di riso. Lava senza alterare I'equilibrio fi-
siologico dei capelli mantenendoli morbidi e lucenti. Adatto a tutti i tipi di capelli.

p—

Melotti '

Modalita d'uso: Applicare piccole dosi di shampoo sui capelli bagnati, massaggiare
dolcemente e quindi risciacquare con abbondante acqua.

Ingredienti:AQUA, SODIUM COCOAMPHOACETATE, GLYCERIN, LAURYL GLUCOSIDE, POTASSIUM CO-
COYL RICE AMINO ACIDS, SODIUM COCOYL GLUTAMATE, COCOYL PROLINE, GLYCERYL OLEATE, ALOE BAR-
BADENSIS LEAF JUICE*, ORYZA SATIVA EXTRACT*, OLEA EUROPAEA FRUIT OIL*, MALVA SYLVESTRIS FLO-
WER/LEAF EXTRACT*, DECYL GLUCOSIDE, CITRIC ACID, SODIUM BENZOATE, POTASSIUM COCOYL

HYDROLYZED SOY PROTEIN, PARFUM, SODIUM DEHYDROACETATE, PANTHENOL, POTASSIUM SORBATE,
BENZYL SALICYLATE, DICAPRYLYL ETHER, SODIUM PHYTATE, LAURYL ALCOHOL.
*da Agricoltura Biologica

Confezione disponibile da 250Ml.

Saponetta all’lamido di riso
Saponetta con azione lenitiva ed idratante grazie all’amido di riso. Adatta a pelli sen-
sibili e delicate, regala una sensazione di freschezza e di benessere.

Modalita d'uso: applicare il prodotto sulle mani e massaggiare dolcemente, quindi
risciacquare con abbondante acqua. Ideale anche per il corpo.

Ingredienti:Sodium Cocoate, Potassium Cocoate, Aqua, Glycerin, Parfum, Oryza Sativa
Germ Powder
*ingredienti prodotti da agricoltura biologica

Confezione disponibile da 100g.
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